
 製菓製パン学科 8/6（土） 

     講師・メニュー決定！ 
 講 師：ACLOBATICS BREAD&ESPRESSO  
           大倉 康弘氏  
 メニュー：  ｓｕｌｌｙスーリー＆ピザパン 
  

大分市東大道にあって、大分駅からも近い  

アクロバティクスブレッド&エスプレッソさん 

ハード系、セミハード、菓子パン、調理パンと 

幅広い品揃えで人気のパン屋さんで、いつも 

焼き立てのパンが並んでいます(⋈◍＞◡＜◍)。✧ 

プロのブーランジェの講義を       

オープンキャンパス で体験してみませんか！  

学校法人 後藤学園 智泉福祉製菓専門学校 

～申込方法～ 

ホームページ・お電話・メール・FAXにてお申込下さい 

    学校法人 後藤学園 智泉福祉製菓専門学校 

    ☏ 097-549-4551 FAX 097-549-4582    Ｍａｉｌ info@chisen.gotogakuen.ac.jp 

大分駅上野の森口より無料送迎あります   

上野の森口９時３０分出発  

９時からスタッフが受付をしています  

配車は９時２５分になります 

※8/6は佐伯・臼杵・津久見から無料送迎バスを 

  運行します 詳細は本校までお問合せ下さい 

おいしいパンを一緒に作ろう 

スケジュール 

９：３０～受付 

１０：００～１０：３０ 日程等説明 

１０：３０～１３：００ 体験学習・ランチ 

 

    1回参加で入学選考料半額！ 


